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• Always hold container while processing. If the container should turn 
when the motor, is switched "On", switch "Off" immediately and 
tighten blender container in threaded container bottom. 

• When blending hot liquids, remove the feeder cap from the 
two-piece cover. DO NOT fill blender container beyond the four-cup 
level. On six-cup models, DO NOT fill beyond five-cup level. 
Always begin processing at the lowest speed setting. Keep hands 
and other exposed skin away from the cover to prevent 
possible burns. 

• DO NOT blend hot liquids in Mini-Blend jar. 

• DO NOT use outdoors. 

• DO NOT let cord hang over edge of table or counter, or touch 
hot surfaces, 

• DO NOT leave blender unattended while it is operating. 



SAVE THESE INSTRUCTIONS 



This Blender Is Designed For Household Use Only 

The maximum rating as marked on the unit is based on the attachment 
that draws the greatest load. Other recommended attachments may 
draw significantly less power. 
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• Always hold container while processing. If the container should turn 
when the motor is switched "On", switch "Off" immediately and 
tighten blender container in threaded container bottom. 

• When blending hot liquids, remove the feeder cap from the 
two-piece cover. DO NOT fill blender container beyond the four-cup 
level. On six-cup models, DO NOT fill beyond five-cup level. 
Always begin processing at the lowest speed setting. Keep hands 
and other exposed skin away from the cover opening to prevent 
possible burns 

• DO NOT blend hot liquids in Mini-Blend jar. 

• DO NOT use outdoors.. 

• DO NOT let cord hang over edge of table or counter, or touch 
hot surfaces; 

• DO NOT leave blender unattended while it is operating. 



SAVE THESE INSTRUCTIONS 



This Blender Is Designed For Household Use Only 

The maximum rating as marked on the unit is based on the attachment 
that draws the greatest load. Other recommended attachments may 
draw significantly less power. 



PRECAUTIONS IMPORTANTES 
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 



Lors del'ut ilisat ion d'appareils elect r iques, certaines precautions 
essent ielles doivent toujours etre observees, notamment: 

• LISEZ ET CONSERVEZ LES INSTRUCTIONS. 

• Pour vous proteger des riques d'elect rocut ion, ne plongez jamais le 
moteur du mixeur dans I'eau ou tout autre liquide. 

t Faites particulier ement attention lorsque I'appareil est utilise par, ou 
en presence d'enfants. 

• Debranchez toujours I'appareil de la prise de courant lorsque vous 
ne vous en servez pas, ainsi qu'avant d'ajouter ou de demonter des 
pieces et qu'avant de le nettoyer. 

• Evitez de toucher les parties mobiles de I'appareil. 

• NE FAITEZ PAS fonctionner un appareil electrique dont le cordon 
ou la fiche est abimee, apres qu'il a fait preuve d'une defaillance 
quelconque, qu'il est tombe ou a ete endommage de quelque f agon 
que ce soit. Renvoyez I'appareil a Appliance Service Station, 95 W.L 
Runnels Industrial Drive, Hattiesburg, MS, 39401 pour qu'une 
inspection ou des reparations ou reglages soient effect ues. 

• ^utilisation d'accessoires, y compris des pots de conserve, non 
recomandes ou vendus par Osterizer®, est susceptible de causer des 
accidents, des electrocutions ou des blessures. 

• Ne mettez pas les mains ni aucun ustensile dans le recipient de 
mixeur lors du mixage, pour eviter des blessures graves ou 
I'endommagement du mixeur. Une spatule en caoutchouc peut etre 
utilisee, mais uniquement lorsque le mixeur ne fonctionne pas. 

• Les lames sont aiguisees; maniez-lez avec precaution. 

• Pour eviter toute blessure, ne placez jamais les lames sur le socle 
sans que le recipient soit convenablement mis en place. 



• Veillez a bien visser la bague de fixation du recipient Les lames en 
mouvement risquent de provoquerdes accidents si elles ne sont pas 
bien protegees. 

• Mettez toujours le couvercle lors de ('utilisation du mixeur. 

• Siempre sostenga el vaso mientras funciona la licuadora. Si le 
recipient se met a tourner lorsque I'appareil est en marche (position 
ON), eteignez immediatement I'appareil (position OFF) etvissez 
correctement la bague de fixation filetee. 

• Lors du'mixage de liquides chauds, retirez la partie centrale du 
couvercle. NE REMPLISSEZ PAS le recipient du mixeur au-dela 
du niveau indiquant "4 tasses". NE REMPLISSEZ PAS le recipient 
du mixeur au-dela du niveau indiquant "5 tasses". Mettez toujours 
en marche a la vitesse la plus basse. Afin d'eviter les risques de 
brulures, n'approchez pas les mains, ou toute partie du corps ou la 
peau est a decouvert, de I'ouverture du couvercle. 

• NE MIXEZ PAS de liquides chauds dans les recipients Mini-Blend? 
. N'UTILISEZ PAS I'appareil a I'exterieur. 

• NE LAISSEZ PAS le cordon pendre du bord d'une table ou d'un 
meuble; ne le laissez pas non plus entreren contact avec des 
surfaces chaudes. 

• NE LAISSEZ JAMAIS I'appareil en marche sans surveillance. 



CONSERVE CES INSTRUCTIONS 



Cetappareil estprevu uniquement pour usage menager. 

La consommation maximale indiquee sur I'appareil correspond a 
I'accessoire representant la plus forte charge. La puissance necessitee 
par les autres accessoires conseilles peut etre nettement inferieure. 



PRECAUCIONES IMPORTANT^ 
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES 



Cuando utilice aparatos elect r icos, debe seguir siempre ciertas 
medidas de seguridad basicas, incluyendo las siguientes: 

• LEA Y CONSERVE ESTAS I NSTRUCCI ONES. 

• Para protegerse del peligro de descarga elect r ica, no coloque la base 
de la licuadora en agua o en otro liquido. 

• Si utiliza el aparato cerca de ninos o de personas incapacitadas, 
debera vigilar muy de cerca. 

• Desenchufe el cordon de la torma de corriente cuando no este 
utilizando el aparato, antes de poner o quitar piezas, y antes 
de limpiar lo. 

• Evite el contacto con las partes en movimiento. 

• NO OPERE ningiin aparato que tenga el cordon o el enchufe 
danado, si no funciona cor rectamente, se ha dejado caer o esta 
danado de cualquier otra forma. Devuelva el aparato a Appliance 
Service Station, 95 W.L Runnels Industrial Drive, Hattiesburg, MS 
39401 para que lo examinen, reparen 0 ajusten las piezas electr icas 
0 mecanicas. 

• El uso de aditamentos, incluyendo vasos de enlatado y jarras 
ordinarias no recomendadas por Osterizer® puede causar lesiones a 
las personas. 

• Mantenga las manos y utensilios fuera del vaso mientras esta 
licuando, para evitar la posibilidad de lesiones personales severas 
y/o dano a la licuadora. Puede usarse una espatula de goma, pero 
solo cuando la licuadora no este funcionando. 

• Las cuchillas son afiladas, tenga cuidado al manipular las. 

• Para evitar lesiones, nunca coloque las cuchillas de la unidad en la 
base sin que el vaso este debidamente colocado. 

• Ajuste con firmeza el anillo que retiene el vaso. Si las cuchillas en 
movimiento son expuestas accidentalmente, pueden causar danos. 

• Siempre opere la licuadora con la tapa correctamente colocada. 
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• Siempre sostenga el vaso mientras funciona la licuadora. Antes de 
conectar el cable en la toma de corriente, revise que la licuadora 
este apagada "Off". Para desconectar la, apaguela y luego retire el 
enchufe de la toma de corriente. 

• Cuando licue liquidos calientes, retire la pieza central de la tapa. 
NO LLENE el recipiente por encima del nivel de 4 tazas. En 
modelos de 6 tazas, NO LLENE el recipiente por encima del 
nivel de 5 tazas. Siempre comience a velocidad minima. 
Mantenga las manos y la piel lejos de la abertura a fin de evitar 
posibles quemaduras. 

• NO LICUE liquidos calientes en el vaso Mini-Blend? 

• NO UTILICE el aparato en exteriores. 

• NO PERMITA que el cordon cuelgue de la mesa o del mostrador, 
0 toque superficies calientes, 

• NO DEJ E de atender la licuadora mientras esta funcionando. 



CONSERVE ISTAS INSHUICCtONES 



Esta Unidad Es Para Uso Domestico Solamente. 

El rango maximo de potencia marcado en la unidad esta basado segun 
el aditamento que necesita mas potencia. Otros aditamentos 
recomendados podrian necesitar menos. 
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PRECAUCOES IMPORTANTES 
GUARDE ESTAS INSTRUCOES 



Sempre que utilizar eletr odomesticos, voce deve tomar algumas 
medidas basicas de seguranga, como as que seguem: 

• LEIA E GUARDE TODAS AS INSTRUQ0ES. 

• Para evitar risco de choque eletr ico, nao submerja o fio, 

o plugue ou o aparelho em agua ou qualquer outro liquido. 

• E necessario manter urna supervisao muito proxima quando 
este aparelho for usado por, em ou perto de criangas 

ou pessoas incapacitadas. 

• Desconecte o aparelho; sempre que ele nao estiver em uso 
e antes de efetuar sua limpeza 

• Evite entrar em contacto com as partes em movimento. 

• NAO use nenhum aparelho eletr onico que tenha o cabo ou a tomada 
danif icada, ou apos ter apresentado algum defeito ou apos caido 

no chao. Neste caso, leve o aparelho a Appliance Service Station, 
95 W.L Runnels Industrial Drive, Hattiesburg MS, 39401 para 
revisao ou conserto. 

• 0 uso de pecas de reposigao incluindo latas ou jarras comus 
nao recomendadas pelo Osterizer® podem causar ferimentos 

• Encuanto o liquidificador estiver em funcionamento, nao coloque 
as maos e utensilios dentro do copo do liquidificador, pois este 
pode causar acidentes pessoais e/ou danificar o aparelho e 

o fio da tomada e use somente espatulas de borracha. 

• As laminas sao afiadas. Use com cuidado. 

• Nunca coloque as laminas na base sem que o copo do liquidificador 
esteja bem encaixado. 

• Encaixe o copo da base firmemente. Acidentes podem ocorrer caso 
as laminas em movimento sejam expostas. 

• Sempre use o liquidificador com a tampa na posigao correta. 
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• Sempre segure o copo enquanto o aparel ho estiver em f uncionamento. 
Caso 0 copo vire enquanto 0 motor estiver em f uncionamento, 
desligue o aparelho e encaixe o copo da base. 

• Ao processar liquidos quentes, retire o copo de medidas da tampa. 
Ao encher o liquidificador. NAO ultrapasse o nivel de quatro copos. 
No modelo de seis copos, NAO ultrapasse o nivel de cinco copos. 
Sempre comence o processamento em urna velocidade mais baixa. 
Enquanto em f uncionamento, mantenha as rhaos e qualquer parte 
do carpo exposta fora do alcance do aparelho para previnir 

o rjsco de quimaduras. 

• NAO processe liquidos quentes nas jarras Mini-Blend® 

• NAO use o aparelho ao ar livre. 

• NAO deixe o fio pendurado para fora de mesa ou super ficie onde 
o aparelho estiver sendo utilizado, ou em contacto com 
superficies quentes. 

• NAO deixe o seu liquidificador sozinho enquanto este estiver 
em funcionamento. 



GUARDE ESTAS INSTRUCOES 



Somente Para Uso Domestico 

A porcentagem maxima como esta marcada na unidade basea-se 
no acessorio que carrega grandes cargas. Outros acessorios 
recomendados podem requerer significantemente menor potencia. 



QSTERIZER* BLENDER PARTS AND CAM 

COVER 

The cover for your Osterizer* blender consists of two parts, the 
plastic feeder cap and the vinyl cover. The cover is self-sealing, and 
is made of vinyl which is resistant to absorption of odors and stains. 
The feeder cap is removable for use as a measuring cap and provides 
an opening for the addition of other ingredients. 

CONTAINER 

The container (diagram 1 page 12) tor the blender is graduated for 
easy measurement and is molded of heat and cold resistant material. 
The convenient handle and pouring lip permit easy removal of liquid 
mixtures while thicker mixtures are more easily removed through the 
bottom opening. 

PROCESSING ASSEMBLY 

The processing assembly consists of three parts: (diagram 2 page 
12) a sealing ring used as a cushion between the container and the 
agitator; (diagram 3 page 12} agitator ol highgrade stainless steel; 
(diagram 4 page 1 2} a threaded container bottom. 

MOTOR AND MOTOR BASE 

The powerful multi-speed motor is the heart of the appliance and is 
designed just for this unit. It is completely enclosed within the 
housing. The motor uses a "free-floating" feature to reduce noise and 
wear. This allows the square post which protrudes from the motor 
base to move slightly from side to side. The powerful food 
processing motor can be overloaded. To avoid this possibility, 
closely follow the instructions in this book. 



(ARE AND CLEANING OF YOUR OSTERIZER* BLENDER 

Blender container parts are corrosion resistant, sanitary and easily 
cleaned. Before first use and after every use. separate container parts 
and clean thoroughly in warm, soapy water, then rinse and dry well. 
DO NOT WASH ANY PARTS IN AN AUTOMATIC 
DISHWASHER. Periodically check all parts before re-assembly. If 
the processing blades are stuck of difficult to turn, DO NOT USE 
BLENDER. Check by carefully turning the blades in a 
counterclockwise direction (opposite eoges are sharp). Blades 
should turn freely. If the glass container is chipped or cracked DO 
NOT USE BLENDER. Further use could result in the container 
breaking during use. Use only Osterizer 1 recommended replacement 
parts available at an authorized service facility or the factory. USE 
OF DAMAGED OR NON-RECOMMENDED PARTS COULD 
RESULT IN SEVERE PERSONAL INJURY AND/OR DAMAGE 
TO THE BLENDER. See page 12 for proper container assembly 
and user instructions. NEVER IMMERSE THE MOTOR BASE IN 
WATER. The housing can be cleaned with a damp cloth (unplug 
first). The motor is permanently lubricated and does not require any 
additional lubrication. ANY SERVICING SHOULD BE 
PERFORMED BY AN AUTHORIZED SERVICE FACILITY. 

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the 
other). To reduce the risk of electric shock, this plug will fit in a 
polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully in the 
outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified 
electrician. Do not modify the plug in any way! 



PIECES DETACHES ET ENTRETIEN DU 
MELANGEUR OSTERIZER 8 



COUVERCLE 

Le couvercle du meiangeur Osterizer cbmprend deux parties: le 
bouchon d'alimentation et le couvercle en vinyle. Le couvercle en 
vinyie est hermetique et resiste a ('absorption des odeurs et aux 
laches. Le bouchon d'alimentation s'enleve pour servir de verre- 
doseur et permettre d'ajouter des ingredients dans ie recipient. 

RECIPIENT 

Le recipient du meiangeur (schema 1 , page 1 2), gradue pour taciliter 
les mesures, est moult: dans un matenau resistant a la chaleur et au 
froid. La poignee et le bee verseur son! prevus pour les melanges 
liquides, alors que les melanges plus epais peuventplusfacilement 
§tre sortis par I'ouverture a la base du recipient. 

BLOC-COUTEAU 

Le bloc-couteau comprend trots parties: un joint d'etancheite place * 
entre ie recipient et le couteau (schema 2. page 12), un couteau en 
acier inoxydable de haute quallte (schema 3; page 12) et une base de 
recipient filetee (schema 4, page 12). 

MOTEUR ET BLOC-MOTEUR 

Le puissant moteur muftivttesse constitue le cceur de I'appareil. il est 
concu exclusivement pour ce modele. II est intigralement contenu 
dans le boltier. Le moteur est de type llottartt "ce qui contribue a 
reduire le bruit et I'usure. Ceci permet a I'arbre de section carree 
d6passant du bloc-moteur de se deplacer legerement d'un coie a 
I'autre. Maigre sa puissance, il est possible de surcharger le moteur 
du meiangeur. Pour eviter ce type d'incident, veiller a bien respecter 
les instructions de ce manuel. 

ENTRETIEN ET NETTOYAGEDU MELANGEUR OSTERIZER* 

Les differents elements du recipient du meiangeur sont resistants a 
la corrosion, hygieniques et tactles a laver. Avant la premiere 
utilisation et aprfes chaque utilisation par la suite, separer les 
elements du recipients et les laver avec soin dans de I'eau 
savonneuse chaude, puis les rincer et bien les s6cher. NE LAVER 
AUCUNE DES PIECES AU LAVE-VAISSELLE. Contr&ler 
rfiguiierement retat des pieces avant leur remontage. Si ie couteau 
essoinee ou difficile a tourner, NE PAS UTILISER LE 
MELANGEUR. Le controler en le faisant tourner dans le sens 
inverse des aiguilles d'une montre (les aretes oppos6es sont 
tranchantes), Les lames doivent tourner fibrernent. Si le recipient est 
ecaille ou lele. NE PAS UTILISER LE MELANGEUR. Un tel 
recipient est susceptible de se casser durant ('utilisation du 
meiangeur. Utiliser uniquement des pieces de rechange 
recommandees par Osterizer* (disponibles aupres des reparateurs 
agrees ou directement a I'usine. L'UTILISATION DE PIECES 
ENDGMMAGEES OU NON RECOMMANDEES PEUT 
ENTRAINER DES BLESSURES GRAVES ET/OU 
L'ENDOMMAGEMENT DU MELANGEUR. Voir les instructions 
d'assemblage et ^utilisation du recipient a la page 12. NE JAMAIS 
IMMERGER LE BLOC-MOTEUR DANS L'EAU. Le bottier se 
nettoie a I'aide d'un chiffon humide (debrancher au prealable). Le 
moteur est graisse en permanence et ne necessite pas de graissage 
supplemental. TOUTE REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE 
OANS UN ATELIER DE REPARATION AGREL 

Cet appareil est dote d'une fiche poiarisee { une broche est plus 
large que I'autre). Pour reduire le risque de choc eiectrique, eerie 
fiche ne va que dans un sens seulement sur une prise de courant 
poiarisee. Si la fiche ne s'enfonce pas completement dans la prise, la 
retourne et essayer de nouveau. St elle ne s'adapte toujours pas a 
fond, consulter un eiectricien qualifie. Veillez a respecter les mesures 
de securite de la prise poiarisee. 
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PARKS Y CU1DAD0S DE LA LKUADORA OSTERIZER" PARTES E GHDADOS DO LIQUIDIHCADOR OSTERIZER* 



TAPA 

La tapa de su licuadora Osterizer® consists de dos partes, el tap6n 
alimentador y la tapa de vinilo. La tapa es de sellado automatico, y 
esta hecha de vinilo resistente a la absorcion de olores y manchas. 
El tapfjn alimentador es removible para ser usado como una copa de 
medicidn y permite una abertura para adicionar otros ingredientes. 

VASO 

El vaso (diagrama 1 pagina 13) para la licuadora esta graduado para 
facilitar la medicion y esti moideado de material resistente al calor y 
al Wo. La c6moda agarradera y el pico vertidor permiten lacilmente 
remover las mezclas Ifquidas, mientras las mis espesas son mas 
faciles de remover por el oriticio inferior 

PROCESO DE ENSAMBLADO 

El proceso de ensamblado consiste de 3 partes: (diagrama 2 pagina 
13) un anillo de plfistico para sellar usado como colchdn entre el 
vaso y el agitador; (diagrama 3 pagirta 1 3) agitador de acero 
inoxidable de resistente composition; (diagrama 4 pagina 13) Anillo 
con rosea. 

MOTOR Y BASE DEL MOTOR 

El poderoso motor de velocidades multiples es ei corazdn del 
aparato y esta disenado sdio para esta unidad. Esta completamente 
dentro de la base. El motor tiene un dispositivo de "flotacidn* para 
reducir el ruido y el desgaste. Esto permite que el posle cuadrado 
que sobresale de la base del motor se mueva ligeramente de lado a 
iado. El poderoso motor pracesador de alimentos puede ser 
sobrecargado. Para evitar esto, siga de cerca estas instrucciones. 



TAMPA 

A (ampa do seu liquidificador Osterizer* contem duas partes, o copo 
de medidas e a cobertura de vinyl, A cobertura 6 auto vedante e 6 
tefta de vinyl resistente a absorcao de cheiros e manchas. 0 copo de 
medidas 6 removivele permite uma abertura para adicionar . 
alimentos ou outros ingredientes e pode ser usado tambfim . 
como medidor. 

COPO 

0 copo (diagrama 1 pagina 13) do liquidificador 6 graduamente 
marcada com medidas e seu formato 6 feito de urn material 
resistente ao calor e ao fr io. A alga e bico facilitam a transferSncia 
das misturas Ifquidas enquanto misturas mais espessas sao . 
removidas mais facilmente na parte inferior do copo. 

MONTAGEM 

A montagem 6 leita em trSs partes; (diagram 2 pagina 13) urn anel 
vedante 6 usado entre o copo e a lamina; (diagrama 3 pagina 13) 
lamina feita de ago de alta qualidade; (diagram 4 pagina 13) um 
recipiente de rosea para o fundo. 

MOTOR E BASE 

0 potente motor com vSrias velocidades e a parte mais importante 
do seu aparelho e foi desenhado so para esta unidade. 0 motor 6 
comple|amente acoplado ao resto do apareltio. Usa um mecanismo 
"de flutuagao livre" que reduz o barulho e o uso. Isto permite que o 
quadrado aitxado na base mova um pouco de um lado para o outro. 
0 potente motor para processamento de alimentos podera 
sobrecarregar. Para evitar esta possibilidade, siga atentamente as 
instrucQes contidas neste manual. 



CUIDAPO Y L1MP1EZA DE SU LICUADORA 0S11RKER* 

Las partes del vaso de la licuadora son resistentes a la corrosion, 
higtenicas y faciles de limpiar. Antes de usarlo por primera vez y 
despufe de cada utilization, separe las partes del vaso y limpie con 
agua tibia y jabonosa, despues enjuage y seque bien. HO LAVE 
HINGUNA DE LAS PARTES EN LAVADORA DE PLATOS 
Verifique periddicamente todas fas partes antes de volver a 
ensamblar. Si la cuchilla esta atorada o es diffcil girarla, NO USE 
LA LICUADORA. Revise cuidadosamente girando la cuchilla en 
sentido contrario a las manecillas del reloj (ios hordes contrarios 
son filosos). La cuchilla debe de girar libremente. Si el vaso esti 
roto o astillado NO USE LA LICUADORA. El uso posterior podrfa 
romper el vaso al utilisarlo. Use solamente repuestos recomendados 
Osterizer® disponibles en un centra de servicio autorizado o en una 
fabrica. EL USO DE PARTES DANADAS 0 NO 
RECOMENDADAS PUEDE CAUSAR LESIONES PERSONALES 
Y/O DANO A LA LICUADORA. Lea la pagina 13 para el 
ensamblado correcto del vaso y las instrucciones de uso. NUNCA 
SUMERJA LA BASE DEL MOTOR EN AGUA. La base puede ser 
limpiada con un trapo humedo (desconecte primero) El motor esta 
permanentemente lubricadoy no requiereotra Iubricaci6n adictonal. 
CUALQUIER SERVICIO DEBE DE SER REALIZADO POR UN 
CENTRO DE SERVICIO AUTORIZADO. 

Este aparato electrodomfetico esta equipado con un enchufe 
polarizado (una pata es mas artcfta que la olra) Para reducir el riesgo 
de descarga ei&trica, este enchufe se podrS conectar en la toma de 
corriente de un solo sentido. Si no puede conectar el enchufe en la 
toma de corriente, dele vuelta al enchufe. Si aun no entra, llame a un 
electricista calificado. No modifique el enchufe por ninguna razdn. 



(UIDADOSELIMPEZADOSEU 
UQUIDIFICADOROSIRIZK' 

As partes do copo do seu liquidificador sao resistentes a corrosao, 
higieYicas e facil de limpar. Desmonte as partes do copo do seu 
liquidificador e lave-as com agua morna e detergente, enxagtie e 
seque bem antes de usar o seu aparelho pela primetra vez e depots 
de todas as vezes que for usado. NAO LAVE NENHUMA DAS 
PARTES EM NENHUMA mAqUINA DE LAVAR LOUQAS 
AUTOMATICA. Cheque perlodicamente lodas as partes antes de 
monti- las . Se as laminas estiverem presas ou encontrando 
dificuldade para girar, NAO USE 0 LIQUIDIFICADOR. Cheque ' 
cuidadosamente as Sminas virando-as no sentido hordrio (lados 
opostos sao afiados). As lamina deverao virar livremente. Se o vidro 
do copo estiver rachado ou quebrado na ponta NAO USE 0 
LIQUIDIFICADOR. 0 uso do aparelho pode resultar na quebre do 
copo durante o funcionamento do mesmo. Use somente pegas de 
reposigao Osterizer* disponfveis nas autorizadas ou na fabrica. 0 
USO DE PARTES DANIFICADAS OU NAO RECOMENDADAS 
PODEM RESULTAR EM AC1DENTES PESSOAIS E70U 
DANfFICAQAO DO LIQUIDIFICADOR. Veja pagina 4 para a 
montagem correta do copo e instrugSes. NUNCA COLOQUE A 
BASE DO MOTOR IMERSA EM AGUA. A parte exterior do 
aparelho pode ser limpa com um pano umido (primero desligue o 
fio elGtrico da tomada). 0 motor 6 permanentemente lubrificado e 
nao requer nenhuma lubrificacao adicional. QUALQUER TIPO DE 
CONSERTO DEVE SER FEITO POR UMA AGENCIA 
AUTORIZADA. 

Este aparelho coiita com un piugue polarizado (um dos contatos 6 
mais largo do que o outro). Como recurso de seguranga, este piugue 
excaixa-se somente em um plug unidirecional polarizado. Se o plug 
na"o se encaixar totalmente dentro da tomada, inverta o mesmo. Se 
ainda assim nao encaixar, contate um eletricisla competente. Nao 
tente desativar este recurso de seguranga. 
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Assembling Your Blender 

CAUTION: Follow these important steps (o assemble, lighten, and 
mount blender container quickly and correctly. INJURY MAY RESULT 
IF MOVING BLADES ARE EXPOSED. 




1 . Turn container up-side down so the small opening is at the top. 

2. Place sealing ring on container opening. 

3. Turn the agitator blades upside down and place in mouth 
of container. 

A. Thread container bottom to container 



Tightening The Container 




A. To tighten container bottom, put assembled container securely 
into motor base ring with handle and lug in front of the 

righl stop. 

B. Using container handle, turn container to the left as far as 
possible. This insures thai the container bottom is tightened, 
properly. Remove container from motor base and mount. 




C. to operate blender, place assembled container in motof base 
ring with container lug against flat side of the motor base stop. 
If container lug does not rest against flat side of right stop, 
remove container assembly and place against flat side of left 
stop. Seat container firmly and operate. 

p. To remove container, lift straight up. (If il is not easily removed, 
rock gently and lift up, do not twist.) If container bottom cannot 
be loosened by hand, place assembled cntainer into motor 
base ring with handle in front of left side stop. Using handle, 
turn container to right until container bottom loosens. 

Do not attempt to place the container on, or remove from the motor 
base white the motor is running. 

ALWAYS HOLD CONTAINER WITH 
ONE HAND WHILE PROCESSING. 



Assemblage DuMtlanqeur 

ATTENTION: Sulvre ces Stapes important^ pour assembler, serreret 
monter le recipient rapidement et correctement. LES LAMES 
MOBILES EXPOSEES PEUVENT CAUSER DES BLESSURES. 




1 . Retoumer le recipient de maniere a ce que la petite ouverture soil 
en haul. 

2. Placer le joint d'6tanch£ite' sur f ouverture du recipient. 

3. Retourner le couteau et le placer sur I'embouehure du recipient 

4. Visser la base du recipient. Veiller a bien engager le fitetage. 
Serrerfermement. 



SemgediJ Recipient 




A. Pour serrer la base du recipient, placer le recipient complet sur 
la bague du bloc-moteur en alignant la poignee et I'oreille sur la 
butee droite. 

B. En le saisissant par la poignee, faire tourner le recipient aussi 
loin que possible vers la gauche. Ceci assure un bon serrage de 
la base du recipient. Detacher le recipient du bioc-moteur et 

le monter. 




C. Pour utiliser le mflangeur, placer le recipient assemble' sur la 
bague du bloc-moteur en appuyant I'oreille du recipient sur la 
partie plate de la butee du bloc-moteur. Si I'oreille du recipient 
ne repose pas contre le c6l§ plat de la butee droite, enlever le 
recipient et le placer contre le c0t6 plat de la butee gauche. Bien 
asseoir le recipient et faire fonctionner I'appareil. 

0. Pour demonter le recipient, le lever verticalement (s'il ne se 
attache pas facilement, le basculer legerement sur les cote's puis 
le soulever; ne pas faire tourner). Si la base du recipient ne se 
desserre pas a la main, placer le recipient complet sur la bague 
du bloc-moteur avec la poignee sur la butee gauche. En tenant 
par la poignee, faire tourner le recipient vers la droite jsuqu'a ce 
que sa base soit desserree. 

Ne pas tenter de mettre le recipient en place ou de le detacher du 
bloc-moteur pendant que le moteur est en marche. 

TOUJOURS TENIR LE RECIPIENT D'UNE MAIN 
DURANT LA MARCHE, 



Ensamblando Su Licvadom 

PRECAUClON: Siga estos importantes pasos para ensamblar, ajustar 
y montar el vaso de ta licuadora rapida y correctamente. SI LA 
CUCHILLA ES EXPUESTA. PUEDE CAUSAR DAfa). 




1 . Dele la vuelta al vaso para que la abertura pequefia quede hacia 
arriba. 

2. Coloque el anillo para sellar sobre la abertura del vaso. 

3. Dele ta vuelta a la cuchilla del agitador y coloque en la boca 
del vaso 

4. Apriete el anillo con rosea al fondo del vaso. Enbone 
correctamente. Alornille firmemente. 



AjustandodVaso 




A. Para ajustar la parte inferior del vaso, coloque el vaso 
ensamblando con cuidado en el anillo de la base con el asa y 
el tope del vaso en contacto con el (reno derecho. 

B. Usando el asa del vaso, gire hacia la izquierda hasta donde sea 
posible. Esto aseguti que el fondo del vaso estfi correctamente 
ajustado. Remueva el vaso de la base del motor y lev4ntelo. 




C. Para operar la licuadora, coloque el vaso ensamblado en el anillo 
de la base del motor con el tope del vaso contra el lado piano del 
freno de la base del motor. Si el tope del vaso no queda contra el 
lado piano del freno derecho, remuevalo y eoloquelo contra 

el lado piano del freno izquierdo. Asiente el vaso firmemente 
y opere. 

D. Para remover e! vaso, levantelo (Si no es facilmente removido, 
mueva delicadamente de lado a lado y levante, no lo gire), 

Si el fondo del vaso no puede ser liberado con la mano, 
coloque el vaso ensamblado en el anillo de la base del motor con 
el asa enfrente del freno de lado izquierdo. Usando el asa, gire el 
vaso a la derecha hasta que la parte inferior del vaso se libere. 

No tntente colocar el vaso o removerlo de la base del motor mientras 
el motor esta" funcionando. 

SIEMPRE SOSTENGA EL VASO MINI-BLEND* 
CON UNA MANO CUANDO LOUSE 



Montando o Swi Liquldificador 

CUIDADO: Siga as instrugOes para montar, apertar, emontagem das 
ISminas no copo e corretamerrte. ACIDENTES PODEM OCORRER 
CASO AS LAMINAS EM MOVIMENTO SEJAM EXPOSTAS. 




1 . Vlre o copo de cabega para baixo para que a pequena abertura 
esteja na parte superior. 

2. Coloque o anel vedante na abertura o copo. 

3. Vire o suporte das tamtrias de cabeca para baixo e coloque-o na 
boca inferior do copo. 

4. Encaixe o copo da base no copo do liquidificador. Trave os 
encixes corretamente. Atarraxe firmemente. 



Montaqem do Copo 




A. Para encaixar o fundo do copo coloque-o com seguranga 
encaixado na base do motor com a alga e o suporte alinhado a 
trava direita. 

B. Utilizando a alga do copo vire-o para a esquerda o ma'ximo 
possfvel. Isto garante que o fundo do Copo esta" preso com 
firmeza. Remova o copo da base do motor e monte-o. 




C. Para operar o liquidificador coloque o copo montado no anel da 
base do motor com o suporte do copo contra a parte iisa do 
motor Se o suporte do copo nao for colocado contra a parte Iisa 
da trava direita remova novamente e recoloque-o contra a parte 
Iisa da trave esquerda, Coloque o copo com firmeza e coloque-o 
em funcionamento. 

D. Para retirar o copo levante-o diretamente para cima (Nao t feicil 
de remover o copo. Gentilmente sacuda o copo sem torcg-lo e 
levante-o diretamente para cima.). Caso nio consiga 
desatarrachar o fundo do copo com suas mSos coloque o copo 
no anel da basse do motor com a alca alinbada a trava esquerda . 
Usando a alga vire o copo para a direita ate" que o 

fundo desatarrache. 

N3o retire ou coloque o copo no motor da base enquarito este estiver 
em funcionamento. 

SEMPRE SEGURE 0 COPO COM UMA DAS MAOS 
ENQUANTO UTILIZAR AS JARRAS MINf-BLEND* 



m 



Mini-Blend* Jars 

Mini-BlencP jars 8 ounce (250 ml.) or 30 ounce (950 ml.) sizes are 
available as an accessory, and are not normally included with your 
blender. For proper assembly and tightening instructions, see 
directions above and on previous page. The Mini-Blend* jars allow 
for the processing and storing of foods in the same container, 

DO NOT USE OTHER TYPES OF JARS FOR PROCESSING 
FOODS. Ordinary jars may break or unscrew during processing. Do 
not wash any parts, including container, in an automatic dishwasher. 
DO NOT fill Mini-Blend* jar above MAXIMUM FILL LINE to allow 
for expansion of foods wftile processing. Overfilling may cause the 
jar to break and could result in injury. 




MilkShakcBlade 

The milkshake blade is also available as an accessory, and is not 
normally included with your blender. For proper assembly and 
tightening instructions, see directions above and on previous page. 
The milkshake blade is designed to make thick, rich milk shakes 
consisting primarily of ice cream and milk. Soft fruit and crumbled 
cookies can also be added to shakes when using the milkshake 
blade. Hard candies, nuts, and other hard foods should not be added 
to shakes when using the milkshake blade. DO NOT WASH ANY 
PARTS, INCLUDING THE MILKSHAKE BLADE IN AN 
AUTOMATIC DISH WASHER. 



HOW YOUR OSTERIZER* BLENDER WORKS 

Your Osterizer® blender is a multi-speed appliance which operates 
on a wide range of speeds from very slow to very fast. This range of 
speeds makes food preparation easy, interesting and also saves time 
because your Osterizer* blender processes foods in seconds. 

In addition, your Osterizer* blender has 2 distinct methods of 
operation; CONTINUOUS run for blending, liquefying and fine 
chopping and CONTROLLED CYCLE BLENDING, used for coarse 
chopping pieces of food, such as chopped vegetables, nuts or 
cheeses. There are several different ways of operating the 
CONTROLLED CYCLE BLENDING feature but all involve turning 
the motor "on" and "of intermittently. During the "on" portion of the 
cycle, food is chopped and tossed away from the blades. During the 
"off" portion of the cycle, the food is distributed around the blades to 
make processing more uniform. IN THIS BOOK, THE 
CONTROLLED CYCLE BLENDING FEATURE IS REFERRED 
TO AS A CYCLE. 

NOTE: A cycle consists of operating the blender for about 2 seconds 
and then allowing the blade to coast to a stop. 



Botaux Mini-Blend* 

Les bocaux Mini-Blend* 6 tasses (250 ml.) et 30 onces (950 ml.) 
sont disponibles en option et ne sont habituellement pas compris 
avec le meTangeur. Voir les instructions d'assemblage et de serrage 
ci-dessus et a la page precedents. Les bocaux Mini-Blend* 
permettent de preparer et de conserver les aliments dans un mSfne 
recipient. 

NE PAS UTILISER D'AUTRES TYPES DE BOCAUX POUR LA 
PREPARATION D'ALIMENTS A L'AIDE DU MELANGEUR. 

Les bocaux ordinaires sont susceptibles de se briser ou de se 
devisser durant le fonctionnement. Ne mettre aucune piece, y 
compris le recipient, au lave-vaissel!e. Pour permettre 
('augmentation du volume des aliments durant la preparation , 
NE PAS remplir le bocal Mini-Blend* au-dela de la LIGNE DE 
NIVEAU MAXIMUM. Un bocal trop plein peut se briser et causer 
des dommages eorporels. 




(ooteaud Fouetter le Lait 

Le couteau a fouetter le lait est egalement disponible en option et 
n'esl habituellement pas compris avec le melangeur. Voir les ; . 
instructions d'assemblage et de serrage ci-dessus et a la page 
precedents. Le couteau a fouetter le lait est congu pour la preparation 
de laits fouettfe riches et onctueux composed essentiellement de lait 
et de creme glacee. Le couteau a fouetter le lait permet egalement 
d'ajouter des fruits tendres et des biscuits emiettes a la preparation. 
II est fortement d6conseilie d'introduire des bonbons durs, noix et 
autres ingredients durs lors de I'utilisation du couteau a fouetter le 
lait. NE METTRE AUCUNE PIECE, Y COMPRIS LE COUTEAU 
A FOUETTER LE LAIT, AU LAVE-VAISSELLE. 

FONCTIONNEMENT DU MELANGEUR OSTOER' 

Le meiangeur Osterizer* est un appareil multivilesse dont le regime 
de fonctionnement varie de lent a Ires rapide. Grace a cette large 
gamme de vitesses, la preparation des aliments est a la fois simple, 
attrayante et rapide, le meiangeur Osterizer ne nfeessitant 
genSralement que quelques secondes de fonctionnement. 

En outre, le meiangeur Osterizer® presente deux modes de 
fonctionnement dislincts: le mode CONTINU pour le melange, la 
liquefaction et le hachage menu et le mode CYCLE CONTROL!: 
pour le hachage grossier d'aliments, commes les legumes, les noix 
ou le frontage. La fonction CYCLE CONTROLE pr&ente plusieurs 
modes de commande, qui impliquenl tous un fonctionnement 
intermittent du moteur. Durant la partie la partie "marche" du cycle, 
les aliments son! haches et projetes a recart du couteau. Durant la 
partie "arret" du cycle, les aliments sont redistribues au voisinage du 
couteau afin de produire une preparation uniforme. DANS CE 
MANUEL, LA FONCTION CYCLE CONTROtE EST APPELEE 
CYCLE. 

REMARQUE: Un cycle correspond au fonctionnement du 
meiangeur pendant 2 secondes environ puis au retour du couteau a 
l'arr!t compiet. 
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Vasos Mini-Blend* 

Us tamanos de los vasos Mini-Blend* de 6 onzas (250 ml.) o 30 
onzas (950 ml.) esiSn disponibles como un accesorto normalmente 
no inclufdo en su licuadora. Para ensamblar y ajustar correctamente, 
lea las instrucciones en la pSgina anterior. Los vasos Mint-Blend® 
permiten procesar alimentos y almacenarlos en el mismo recipiente. 

NO USE OTRO TIPO DE RECIPIENTES PARA PROCESAR 
ALIMENTOS. Otros vasos pueden romperse o desatornillarse 
durante su utilization. No lave ninguna parte, incluyendo el vaso en 
lavadora de plalos. NO llene el vaso Mini-Blend® ma's alia de !a 
LINEA DE LLENADO MAXIMO para permilir que los alimentos se 
expandan mienlras se procesan. Si se llena de mas el vaso se puede 
romper y causar lesiones personates. 




(uchilla para leches Malteadas 

La cuchilla para hacer leches malteadas tambien esta disponible 
como un accesorio... normalmente no incluldo en su licuadora. Para 
ensamblar y ajustar correctamente lea las instrucciones en fa pajina 
anterior. La cuchilla para hacer leches maltedas esta disenada para 
hacer leches malteadas espesas, consistentes principalmente de 
helado y teche. Frutas suaves y galleta molida tambien pueden ser 
agregadas cuando se utifice esta cuchilla. No se debe agregar dulces 
duros, nueces y otro tipo de alimento duro at usar esta cuchilla. 
NO LAVE NINGUNA PARTE, INCLUYENDO LA CUCHILLA 
PARA HACER LECHES MALTEADAS EN UNA LAVADORA 
OEPLATOS 



Jarras Mini-Blend* 

As jarras Mini-Blend® de 6 copos (250 m!.) ou as de 30 oneas (950 
ml.) estao a venda como acessrjrio nao fazendo parte do conjurrto do 
liquidificador. Para montagem correta e segura veja instructs 
acima e na pagina anterior. As jarras Mini-Blend* permttem que o 
processamento e a estocagem dos alimentos sejam feitas no 
mesmo recipiente. 

NAO UTILIZE OUTROS TIPOS DE JARRAS PARA 0 
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS. Jarras comuns podem 
quebrar e desencaixar durante o funcionamento. Nao lave nenhuma 
das partes.nem o copo em mSquinas de lavar tougas aufomSticas. 
NAO encha as-jarras Mini-Blend* acima DA LINHA UMITE 
MAXIMA DO COPO para permitir a expansao dos alimentos 
durante o processamento. Ultrapassar o limite pode fazer com que a 
jarraquebrepodendocausaracident.es. 




laminas de Milk Shake 

As l§mifias para milk shake tambem estao a venda como acessrjrio 
...nao fazendo parte do conjurrto do liquidificador. Para montagem 
correta e segura veja instfugoes acima e na pjgina anterior. As 
laminas para milk shake foram desenhadas para produzir urn milk 
shake encorpado leito com sorvete e leite. Frutas macias e migalhas 
de biscoitos tambem podem ser usadas para os milk shakes quando 
torem usadas as laminas para milk shake, Balas dtiras, nozes e 
alimentos duros nao devem ser adicionados ao milk shake durante o 
uso das laminas. NAO LAVE NENHUMA DAS PARTES, NEM 
AS LAMINAS PARA MILK SHAKE EM MAGUINAS DE LAVAR 
LOUQAS AUTOMAnCAS. 



COMO FUNC10NA LICUADORA OSTOtiZER* 

Su licuadora Osterizer* es un aparato electrodomfetico de multiples 
velocidades, que opera en un amplio rango de velocidades de la 
mas lenta hasta la mSs rapida. Este rango de velocidades hace la 
preparaci6n de los alimentos fScil, interesante y tambiSn 
ahorra tiempo porque su licuadora Osterizer® procesa alimentos 
ensegundos. 

AdemSs, su licuadora Osterizer 1 * Irene dos distintos m&odos de 
operacirjn: CONTINUO para licuar, mezciar, y picar finamente y 
CICLO CONTROLADO DE LICUADO, usado para moler piezas 
picadas de alimentos, tales como vegetales picados, nueces o 
quesos. Hay varias maneras diterentes de operar el dispositivo de 
CICLO CONTROLADO DE LICUADO, pero todas se relacionan 
con accionar el motor de encendido "on" a apagado "off" 
mtermitentemente. Durante la porcidn "on" del ciclo, los alimentos 
son molidos y removidos fuera del camino de las cuchillas. Durante 
la posici6n 'off' del ciclo, los alimentos regresan sobre las cuchillas 
para hacer el procesamiento ma's uniforme. EN ESTE 
INSTRUCTED, EL DISPOSITIVO DEL CICLO CONTROLADO 
DE LICUADO ES REFERIDO COMO UN CICLO. 

NOTA: Un ciclo consiste en operar la licuadora por 2 segundos y 
despuGs permitir un alto total de la cuchilla. 



COMO FIINCIONA SEU UQmDinCADOR OSTERIZHt* 

Seu liquidificador Osterizer* 6 urn aparelho domestico de multiplas 
velocidades variando de velocidade lenta para uma velocidade muito 
acelerada. Esta variacao de velocidades facilita o preparo dos . 
alimentos, e tambem economiza tempo porque o seu liquidificador 
Osterizer* processa os alimentos em segundos. 

Acrescentando, seu liquidificador Osterizer* contem dois mStodos 
distintos de operagao: CfCLO CONTiNUO para misturar, liquificar e 
moer; e CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS, usado para fatiar 
pedacos de alimento como por exemplo: pedagos de vegetais, nozes 
ou queijos. Existem diversas maneiras de operar o CICLO 
CONTROLADO DE MISTURAS. Mas todos envolvem ligar e 
desligar o motor intermitentemente. Durante o ciclo de "ligamento" o 
alimento 6 fatiado lirado do contato com as laminas. Durante o ciclo 
de "desligamento" o alimento 6 distribuido ao redor das laminas 
para que o processamento seja mais uniforme. NESTE LIVRO, A 
CARACTERISTICA DO FUNCIONAMENTO CONTROLADO DE 
MISTURAS ETRATADO COMO CICLO. 

NOTA: Urn ciclo consiste em operar as laminas por dois segundos 
permitindo-as chegar a urn ponto morto atfi parar. 



HOW TO USE YOUR BLENDER 



UTILISATION DUNELANGEUR 



8-Speed 

Law speeds are Siir, Puree, Chop and Grate. 

High speeds are Blend, Grind, Liquefy and Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Push the "High" or Tow" button, rest hand on top ot 
container and then push desired "speed" button. Press "Off" !o turn 
blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

Determine whether you want to use "High" or "Low" controlled cycle 
operation. Press "High" or "Low" button accordingly. Rest band on 
top of container and push "Pulse" button. Hold button down for 
about 2 seconds, then release and allow the blades to coast to a 
stop. Repeat cycles until contents reach desired consistency. Release 
of "Pulse" button turns the blender off . 
NOTE: Pulse button can be held for longer than 2 seconds 
as needed. 

10-Speed 

Low speeds are Stir, Puree, Chop, Whip and Mix . High speeds are 
Grate, Blend, Grind, Liquefy and Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Push the "High" or "Low" button, rest hand on top of 
container and then push desired "speed" button. All speed buttons 
are continuous speed buttons except for Ice, Crush and Mix, which 
are controlled cycle buttons (labeled "pulse" ). Press "Off" to turn 
blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

The "Ice Crush" (high) and the "Mix" (low) buttons are controlled 
cycle operations, To use, determine whether you want to use "High" 
or "Low" controlled cycle operation. Press "High" or "Low" button 
accordingly. Rest hand on top of container and then push button 
labeled "Ice Crush" (high) / "Mix* (low) / "Pulse". Hold button down 
for about 2 seconds, then release and allow blades to coast to a stop. 
Repeat cycles until contents reach desired consistency. Release of 
"Pulse" button turns the blender off. 
NOTE: Pulse button can be held for longer than 2 seconds 
as needed. 

12-Speed 

Low speeds are Stir, Puree.Cream, Chop, Whip, and Mix . 

High speeds are Grate, Blend, Shred, Grind, Liquefy, and Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Slide the "High" or "Low" switch to "High" or "Low", rest 
hand on top of container and then push desired "speed" button. 
Press "Off" to turn blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

Determine whether you want to use "High" or "Low" controlled cycle 
operation. Slide the "High" or "Low" switch to "High" or "Low". Rest 
hand on top of container and push " Pulse" button. Hold button 
down for about 2 seconds, then release and allow the blades 
to coast to a stop. Repeat cycles specified in recipe. Release of 
"Pulse" button turns the blender off. 
NOTE: Pulse button can be held for longer than 2 seconds 
as needed. 



SVrtesses 

Les vilesses lentes sont Tourner, Require en Puree, Hacher, Raper. Les 
vitesses rapides sort Meier, Moudre, LiqueTier et Broyage de Glace. 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le melangeur doit etre utilise en regime continu rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low ", poser la 
main sur le dessus du recipient puis enfoncer la touche de Vitesse 
desiree. Pour arrgter le melangeur, appuyer sur "Off". 

UTILISATION EN CYCLE CONTROLS 

Determiner si le melangeur doit etre utilise en cycle contrfiie rapide 
"High* ou lent 'Low ". Appuyer sur le bouton "High" ou 'Low". 
Poser la main sur le dessus du recipient puis appuyer sur le bouton 
"Pulse". Tenir le bouton enfonce durant 2 secondes environ, puis le 
relUcher et attendre que le couteau soit revenu a I'arret complet. 
Repeter ce cycle jusqu'a ce que les aliments aient la consistance 
desiree. Le melangeur s'arrSte lorsque le bouton "Pulse" est relache. 
REMARQUE: Si hecessaire, ii est possible de tenir le bouton 
"Pulse* enfonce pendant plus de 2 seconder 

10 Vitesses 

Les vitesses lentes sont Tourner, Reduire en Puree, Hacher, Fouetter 
et MeTanger. Les vitesses rapides sont RSper, Meier, Moudre, 
LiqueTieret Broyage de Glace. 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le meTangeur doit etre utilise en regime continu rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low", 
poser a main sur le dessus du recipient puis enfoncer la touche de 
vitesse desiree. Les boutons de Vitesse sont tous prevus pour le 
fonctionnement en continu, a ('exception des boutons "Broyage de 
glace" et "Melange". Les boutons "Broyage de glace"(rapide) et 
"Meiange"(lent) sort prevus pour le fonctionnement en cycle 
contrSie. Pour arrSter le melangeur, appuyer sur "Off". 

UTILISATION EN CYCLE CONTROL! 

Les boutons "Broyage de glace"(rapide) et *Meiange"{lent) sont 
prevus pour le fonctionnement en cycle contrflie. Determiner si le 
melangeur doit etre utilise en cycle contrdie rapide "High* ou lent 
"Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low". Poser la main sur le 
dessus du recipient puis appuyer sur le bouton "Broyage de 
glace"(rapide)/ "Meiange"(lent)/ "Pulse". Tenir le bouton enfonce 
durant 2 secondes environ, puis le reiacher et attendre que le 
couteau soit revenu a I'arret complet. Repeler ce cycle jusqu'a ce que 
les aliments aient la consistance desiree. Le melangeur s'arrSte 
lorsque le bouton "Pulse" est 

REMARQUE: Si hecessaire, il est possible de tenir le bouton 
"Pulse" enfonce pendant plus de 2 secondes. 

12 Vitesses 

Les vitesses lentes sont Tourner, Reduire en Puree, Corner, Hacher, 
Fouetter et MeTanger. Les vitesses rapides sont Riper, Meier, Riper 
Fin, Moudre, LiquGfier et Broyage de Glace. : 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le melangeur doit SUe utilise en regime continu rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low", poser 
la main sur le dessus du recipient puis enfoncer la touche de vitesse 
desiree. Pour arrSter le melangeur, appuyer sur "Of. 

UTILISATION EN CYCLE CONTROL! 

Determiner si le meiangeur doit etre utilise en cycle control rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur le bouton "High* ou "Low". Poser 
la main sur le dessus du recipient puis appuyer sur le bouton 
"Pulse". Tenir le bouton enfonce durant 2 secondes environ, puis le 
reiacher et attendre que le couteau soit revenu a 1'arreT complet. 
Repeler ce cycle jusqu'a ce que les aliments aient la consistance 
desiree. Le melangeur s'arrete lorsque le bouton "Pulse" est relache. 
REMARQUE: Si necessaire, il est possible de tenir le bouton 
"Pulse" enfonce pendant plus de 2 secondes. 



COMO USAR SU UCUADORA 



COMO USAR 0 SFU MQU1DIFICADOR 



8 Velocidades 

Las veloeidades bajas son: Remover, Pure. 

Las veloeidades alias son: Mezclar, Moler, Licuar, y Tf iturar Hielo. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desa lisar un ciclo continuo alto "High" o bajo "Low". 
Presione el botdn "High" o "Low", coloque la mano encima del vaso 
y despuds seleccione la veloeidad deseada. Presione 'off" para 
apagar la licuadora. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Determine si desea usar un ciclo controlado alto "High" o bajo 
"Low". Presione el botdn "High" o "Low", coloque la mano encima 
del vaso y presione el bot6n de pulso "Pulse". Mantenga presionado 
el botdn aproximadamente 2 segundos, despufe liberey permita que 
la cuchiMa haga un alto total. Repita los ciclos hasta que los 
contenidos obtengan la consistencia deseada. Soltar ef botdn 
"Pulse" apaga la licuadora. 

NOTA: El botdn "Pulse" puede ser presionado por ma's de 
2 segundos si es necesario. 

10 Veloeidades 

Las veloeidades bajas son: Remover, Pure, Picar, Batir, y Mezclar. 
Las veloeidades alias son: Rallar, Mezclar, Licuar, Moler, y 
Triturar Hielo. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desea usar un ciclo continuo alto "High" o bajo "Low". 
Presione el botdn "High" o "Low", coloque la mano encima del vaso 
y despues seleccione la veloeidad deseada. Todos los botones son 
de veloeidad continua, excepte por el de "Trituraeidn de Hielo" y 
"Mezclar", los cuales son botones de ciclo controlado ( etiquetado 
como "Pufse"). Presione "off" para apagar la licuadora. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Los botones de "TritUFacidn de hielo" (alto) y "Mezclar" (bajo) son 
operaciones de ciclo controlado. Para usar, determine si desea usar 
un ciclo controlado alto "High" o bajo "Low", Presione el botdn 
"High" o "Low", coloque la mano encima del vaso y presione el 
botdn de "Tritutacidn de Hielo"(high)/ "Mezclar" (bajo)/ "Pulse". 
Mantenga presionado el botdn alrededor de 2 segundos, despufe 
suelte y permita que la cuchilla haga un alto total. Repita los ciclos 
hasta que los contenidos obtengan la consistencia deseada. Soltar el 
botdn "Pulse* apaga la lieuadora. 
NOTA: El botdn "Pulse" puede ser presionado por mas de 2 
segundos si es necesario. 

12 Veloeidades 

Las veloeidades bajas son: Remover, Pure, Espumar, Picar, Batir, y 
Mezclar. Las veloeidades altas son: Rallar, Mezclar, Cortar, Licuar, 
Moler, y Triturar Hielo. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desea usar un ciclo continuo alto "High* o bajo "Low*. 
Mueva el interrupter a la posicidn "High" o "Low", coloque la mano 
encima del vaso y despuds seleccione la veloeidad deseada. 
Presione "off" para apagar la licuadora. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Determine si desea usar un ciclo controlado alto "High" o bajo 
"Low". Mueva el interrupter a la posicidn "High" o "Low", coloque la 
mano encima de! vaso y presione el botdn de "Pulse". Mantenga 
presionado el botdn alrededdr de 2 segundos, entonces suelte y 
permita que la cuchilla haga un alto total. Repita los ciclos 
especificados en la receta. Soltar el boldn "Pulse" apaga la licuadora. 
NOTA: El botdn "Pulse" puede ser presionado por mfc de 
2 segundos si es necesario. 



8 Veloeidades 

As veloeidades baixas s3o Mexer, Pure", Cortar, Ralar 

As veloeidades altas sao Misturar, Moer, Liquefazer e Moer Gelo 

CfCLO CONTINUO 

Determine se voc§ quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo contfnuo. 
Precione o botao "alto" ou"baixo", descanse a mao ra tampa do 
copo e en@o precione o botao da "velocidade" desejada. Precione a 
tecla "desligue* para desiigar o liquidificador. 

CICLO CONTROLADO DE MISTURAS 

Determine se voce quer usar o "baixo* ou "alto" ciclo controlado de 
misturas. Precione o botao "alto" ou "baixo" conformeescolhido. 
Descanse a mao na tampa do copo e entao precione o botSo "Pulse". 
Segure o botao por dots segundos e solte-o permitindo as ISmmas 
chegarem a urn ponto morto ate parar. Repita os ciclos atd que os 
alimentos cheguem a consistencia desejada. Para desiigar o 
liquidificador solte o botao "Pulse". 
NOTA: 0 botao "Pulse" pode ser pressionado por mais de dots 
segundos senecessSrio. 

10 Veloeidades 

As veloeidades baixas sao Mexer, Pure, Collar, Creme e Combinar. 
As veloeidades altas sao Ralar, Misturar, Moer, Liquefazer e 
Moer Gelo. 

CICLO CONTINUO 

Determine se voce quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo contfnuo. 
Precione o botao "alto" ou "baixo", descanse a mao na tampa do 
copo e entao preeione o botao da "velocidade" desejada. Precione a 
tecla "desligue" para desiigar o liquidificador. Todos os botoes de 
veloeidades sao contfnuos exceto "Moer Gefp" e "Misturar". Estes 
botBes sao os controies do ciclo de operacSo. Precione a tecla 
"desligue" para desiigar o liquidificador. 

CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS 

0 botao "Moer Gelo" (alto) e botio "Misturar" (baixo) botdes sao os 
controies do ciclo de operacao.Determine se voc6 quer usar o 
"baixo" ou "alto" ciclo controlado de misturas. Precione o botao 
"alto" ou "baixo" conforme escolhido. Descanse a mao na tampa do 
copo e entao precione o botao "Moer Gelo* (atto)/bot3o "Misturar" 
(baixo)/ "Pulse". Segure o botio por dois segundos e solte-o 
permitindo as ISminas chegarem a urn ponto morto ate" parar. Repita 
os ciclos ale" que os alimentos cheguem a consistencia desejada. 
Para desiigar o liquidificador sotte o botao "Pulse".; 
NOTA: 0 botao "Pulse" pode ser pressionado por mais de dois 
segundos se necessSrio. 

12 Veloeidades 

As veloeidades baixas sao Mexer, Pure, Creme Encorpado, Cortar, 
Creme e Combinar. As veloeidades altas s3o Ralar, Misturar, Desfiar, 
Moer, Liquefazer e Moer Gelo. 

CfCLO CONTlNUO 

Determine se voce quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo contfnuo. 
Desiise o interrupter "alto" ou "baixo" para as veloeidades "altas" ou 
"baixas", descanse a mao na tampa do copo e entao precione o 
botao da "velocidade" desejada. Precione a tecla "desligue" para 
desiigar o liquidificador. 

CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS 

Determine se voce quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo controlado de 
misturas. Desiise o interrupter "alto" ou "baixo" para as veloeidades 
"altas" ou "baixas", descanse a mao ha tampa do copo e entao 
precione o botao "Pulse". Segure o botao por dois segundos e 
solte-o permitindo as ISminas chegarem a urn ponto morto aid parar. 
Repita os ciclos atd que os alimentos cheguem a consistencia 
desejada. Para desiigar o liquidificador solte o botao "Pulse". 
NOTA: 0 botao "Pulse" pode ser pressionado por mais de dois 
segundos se necessario. 



14-Spwd 

Low speeds are Stir, Beal, Puree.Cream, Chop, Whip, and Mix. 
High speeds are Mince, Grate, Blend, Shred, Grind, Liquefy, and 
Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Siide the "High" or "Low" switch to "High" or "Low", rest 
hand on top of container and then push desired "speed" button. All 
speed buttons are continuous speed buttons except for ice, Crush, 
and Mix. Press "Off to turn blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE BLENDING OPERATIONS 

The "Ice Crush" (high) and the "Mix" (low) buttons are controlled 
cycle operations. To use, determine whether you want to use "High" 
or "Low" controlled cycle operation. Press "High" or "Low" button 
accordingly. Rest hand on top of container and then push button 
labeled "Ice Crush" (high) / "Mix" (low) / "Pulse", Hold button down 
for about 2 seconds, then release and allow blades to coast to a stop. 
Repeat cycles until contents reach desired consistency. Release of 
"Pulse" button turns the blender off. 
NOTE: Pulse button can be held for longer than 2 seconds 
as needed. 

To Process Food 

• Assemble container (see page 12, Assembling Your Blender). 

• Put ingredients into blender container, cover firmly, and place 
container into ring on motor base. (See page 1 2, Tightening the 
Container.) 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATION 

Select the "High" or "Low* setting, rest hand on container and 
activate the blender for about 2 seconds. Repeat this procedure for as 
many cycles as required by the recipe. (See this page or page 16 for 
detai led instructions for controlled cycle operation of the specific 
blender you own.) 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Select the "High" or "Low" setting, adfusting desired speed, and then 
turn blender on to begin processing. When processing is completed, 
turn blender oft (See this page or page 16 for detailed instructions 
for continuous operation ol the specific blender you own.) 

CAUTION: NEVER LEAVE BLENDER WHILE IT IS 
PROCESSING. If container should turn while motor is on, switch it 
OFF immediately and tighten jar in container. (See page 12, 
Tightening the Container.) 



DO'S AND DONTS 



DO: 

• Use only the line voltage and frequency as specified on the 
bottom of the blender, 

• Always operate blender on a dean, dry surface to prevent air 
from carrying foreign material or water into the motor. 

• Put liquid portions of recipes into blender container first unless 
the instructions in recipes specify otherwise. 

• Cut all firm Iruits and vegetables, cooked meats, fish and 
seafoods into pieces no larger/than 3/4" (1.8 cm) to 1" (2.5 cm). 
Cut all kinds of cheeses into pieces no larger than 3/4" (1.8 cm) 

• Use rubber spatula to push ingredients to be chopped into liquid 
portion of recipe ONLY when motor is OFF. 

• Place cover firmiy on blender container before starting, and rest 
hand on the container cover when starting and running motor. 



M Vitesses 

Les vitesses lentes sontTourner, Battre, Require en Puree, Cramer, 
Hacher, Fouetter et Melanger, Les vitesses rapides sont Hacher 
Menu, RSper, Meier, Riper Fjn, Moudre, Liquflier et Broyage 
de Glace. 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le meiangeur doit eire utilise" en regime continu raptde 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low", poser 
la main sur le dessus du recipient puis enfoncer la louche de Vitesse 
desiree. Les boutons de Vitesse sont tous prevus pour le 
fonctionnement en continu, a I'exception des boutons "Broyage de 
glace" et "Melange". Pour arrtter le meiangeur,. appuyer sur "Off". 

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE 

Les boutons "Broyage de glace"(rapide) et "Meiange"(lent) sont 
prevus pour le fonctionnement en cycle control^ Determiner si le 
meTangeur doit ©tre utilise en cycle contrSie rapide "High" ou lent 
"Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low". Poser la main sur le 
dessus du recipient puis appuyer sur le bouton "Broyage de 
glace"(rapid8)/ "Meiange"(!ent)/ "Pulse". Tenir le bouton enfonce 
durant 2 secondes environ, puis !e relScher et attendre que le 
couteau soit revenu a I'arr8t complet. Repeter ce cycle jusqu'a ce que 
ies aliments aient la consistence desiree. Le meiangeur s'arrgte 
tofsque ie bouton "Pulse" est 

REMARQUE: Si necessaire, tl est possible de tenir le bouton 
"Pulse" enfonce pendant plus de 2 secondes. 

Preparation dps Aliments 

• Assembler le recipient (a la page 1 2, Assemblage Du 
Meiangeur). 

• Placer les ingredients dans le recipient du meiangeur, bien 
couvrir puis poser le recipient sur la bague du bloc-moleur (a la 
page 12, voir Serrage du Recipient). 

UTILISATION EN CYCLE CONTR6LE 

Repeter ce cycle le nombre de fois indique par la recette. (Consultez 
cette page ou la page 16 pour obtenir les directives detainees du 
mode de fonctionnement de cycle control du meiangeur precis que 
vous detenez.) 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Choisir le regime rapide ("High") ou lent ("Low"), regler sur la 
Vitesse desiree puis mettre le meiangeur en marche. Lorsque le 
resultat desire est obtenu, arrSter le meiangeur. (Consultez cette page 
ou la page 1 6 pour obtenir les directives detatllfes du mode de 
fonctionnement continu du meiangeur precis que vous dfitenez.) 

ATTENTION: NE LAISSEZ JAMAIS L'APPAREIL EN MARCHE 
SANS SURVEILLANCE. Si le recipient se met a tourner lorsque 
1'appareil est en marche, eteignez immediatement I'apparei) et vissez 
correctement I'ertsemble de coupe sur le recipient. (Lire page 12, 
Serrage du Recipient.) 

A FAIRE / A EVITAR 
AFAIRF: 

• Utiliser uniquement avec la tension et la frequence de secteur 
indiquees sur la base du meiangeur. 

• Toujours utiliser le meiangeur sur une surface propre et seche 
af i n d'eviter que des corps Strangers ou de I'eau penetrant dans 
le moteur. 

• Sauf indications contraires dans la recette, placer d'abord les 
ingredients liquides dans le recipient du meiangeur. 

• Decouper tous les fruits et legumes fermes, les viandes, 
poissons et fruits de mer cuits en morceaux de 1 .8 cm (3/4°) a 
2.5 cm (1") maximum. Decouper les fromages en morceaux de 
1.8 dm (3/4") maximum. 

• Pousser les ingredients a hacher dans le I iquide a f'aicfe d'une 
spatule en caoutchouc, UNIQUEMENT lorsque le moteur 
est ARR£t£. 



14 Velocidades 

Las velocidades bajas son: Remover, Revolver, Pure, Acremar, Picar, 
Batir, y Mezciar. Las velocidades altas son: Desmenuzar, Cortar, 
Mezclar, Rallar, Licuar, Moler, y Triturar Hielo. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desea usar un ciclo continue alto "High" o bajo "Low". 
Mueva el interrupter a la position 'High" o "Low", coloque la mano 
encima del vaso y despufe seleccione la velocidad deseada. Todos 
los botones de velocidad son botones de velocidad continua, 
excepto por "Trituracirjn de Hielo" y "Mezclar". Presione "off" para 
apagar la licuadora. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Los botones de "TrituraciGn de hielo" (alto) y "Mezclar" (bajo) son 
operaciones de ciclo controlado. Para usar, determine si desea usar 
un ciclo controlado alto "High" o bajo "Low". Presione el boten 
"High" o "Low", coloque la mano encima del vaso y presione el 
boton de "Ice Crush" (high)/ "Mix" (bajo)/ "Pulse". Mantenga 
presionado el bot6n alrededor de 2 segundos, despufe libera y 
permita que la cuchilla haga un alto total. Repita los ciclos hasta que 
los contenidos obtengan la consistencia deseada. Soltar el boton 
"Pulse" apaga la licuadora. 

NOTA: E! boton "Pulse" puede ser presionado por mas de 2 
segundos si esnecesario. 

Para Procesar AHmentos 

• EnsamWe el vaso (vea pagina 1 3, Ensamblando Su Licuadora). 

• Ponga los ingredientes dentro del vaso de la licuadora, cubra 
firmemente y coloque el vaso en e! anillo de !a base del motor 
(Vea pagina 13, Ajustando el Vaso). 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Seleccione la posici6n de "High" o "Low", coloque la mano encima 
del vaso y active la licuadora aproximadamente 2 segundos. Repita 
este procedimiento tantas veces como sea requerido segiin la recela. 
(Vea esta pagina o la pagina 1 7 para instrucciones detalladas para 
operation del ciclo controlado de la licuadora especifica que posee.) 

PARA OPERACION CONTINUA 

Seleccione la posicibn de "Higft" o "Low", ajuste a fa velocidad 
deseada, y despues enciendala para empezar a procesar. Cuando 
termine de procesac, apague !a licuadora. (Vea esta pagina o la 
pagina 17 para instrucciones detalladas para operacidn continua de 
la licuadora espeeffica que posee ) 

PRECAUCION: SIEMPRE VIGILE LA LICUADORA MIENTRAS 
ESTE EN OPERACION. Si el vaso se voltea mienlras el motor esta" 
encendido, apaguelo infnediatamente y aprieteel vaso. (Vea pagina 
13, Ajustando el Vaso.) 



Ki Velocidades 

As velocidades baixas s3o Mexer, Bater, Pure\ Creme Encorpado, 
Cortar, Creme e Combinar. As velocidades altas sao Picar, Ralar, 
Misturar, Desfiar, Moer, Liquefazer e Moer Gelo 

CICLO CONTINUO 

Determine se vocg quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo continue 
Deslise o interrupter "alto" ou "baixo" para as velocidades "altas" ou 
"baixas", descanse a mao na tampa do copo e errtao precione o 
botao da "velocidade" desejada. Todos os botoes de velocidades sao 
continues exceto "Moer Gelo" e "Misturar". Precione a tecla 
"desligue" para desligar o liquidificador. 

CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS 

0 botao "Moer Gelo" (alto) e botao "Misturar" (baixo) botoes sao os 
controles do ciclo de operagao. Determine se voce" quer usar o 
"baixo" ou "alto" ciclo controlado demisturas. Precione o botao 
"alto" ou "baixo" conforms escolhtdo. Descanse a mao na tampa do 
copo e entao precione o botao "Moer Geio" (alio) / botao "Misturar* 
(baixo)/ "Pulse". Segure o botao por dois segundos e so!te-o 
permitindo as ISminas chegarem a urn ponto morto ate" parar. Repita 
os ciclos ate que os alimentos cheguem a consistencia desejada. 
Para desligar o liquidificador solte o botao "Pulse". 
NOTA: 0 botao "Pulse" pode ser pressionado por mais de dois 
segundos se necessario. 

Processamento do Alimento 

• Monte o copo (Veja pagina 13, Montando o Seu Liquidificador). 

• Coloque os ingredientes dentro do copo do liquidificador, 
tampe-o firmemente e coloque o copo no anel do motor da base 
(Veja pSgina 13, Montagem do Copo). 

CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS 

Selecione a velocidade desejada "atto'/'bajo*, descanseamao na 
tampa do copo e ligue o liquidificador por dois segundos. 
Repita este procedimento quantas vezes forem necessSrias para a 
receita.(Veja esta pagina ou pagina 17 para instrugoes detalnadas 
para o funcionamento do ciclo controlado do modelo do 
seu liquificador.) 

CICLO CONTINUO 

Selecione a veiocidade desejada e ligue o liquidificador para iniciar 
o processamento, quando este processo for completado desligue o 
liquidificador. (Veja esta pagina ou pagina 17 para instrucQes 
detalhadas para o funcionamento do contfnuo do modelo do 
seu liquificador.) , 

PRECAUQAO: NAO DEIXE 0 SEU APARELHO SOZINHO 
ENOUANTO ESTE ESTIVER EM FUNCIONAMENTO. 

Caso o copo vire ehquanto o motor estiver em funcionamento, 
desligue o aparetho e encaixe o copo da base. ( veja pagina 13, 
Encaixando 0 Copo) 



QUE HACEK Y QUE NO HACER 



QUE HACER: 

• Use sdlamente la Hnea de voltaje y frequencia que se especifica ' 
en la parte inferior de la licuadora. 

• Siempre opere la licuadora en una superficie limpta y seca para 
prevenir que el aire pueda llevar materia! extrano o agua en 

el motor. 

• Ponga primero las porciones Ifquidas de las recetas en el vaso 
de la licuadora salvo que las instrucciones de la receta indiquen 
locontrario. 

• Corte todas las frutas y vegetales, carnes, pescados y mariscos 
en pedazos no mayores de 3/4"(1 .8 cm) a 1 "(2.5 cm). Corte 
todos los tipos de quesos en pedazos no mayores de 

3/4* (1,8cm). 

• Use una espatula de goma para empujar los ingredientes para 
que sean licuados junto con la porcidn Ifquida, S6LO cuando 
el motor esta APAGADO. 



PROdDIMENTOS CORRETOS E iNCOIHtETOS 
CORRETOS: 

• Use somente voltagem e frequSncia especif icada na parte inferior 
do aparetho. 

• Utilize sempre o aparetho em urn espago limpo e seco para 
prevenir sujeira e agua entrem dentro do motor. 

• Coloque os Ifquidos das receitas no copo do liquidificador antes 
dos sdlidos a n3o ser que a receita especifique o contrario. 

• Corte todas as frutas, vegetais, eozidos, peixes e outros 
alimentos rfgidos em pedagos nao maiores que 3/4" (1 .8 cm) a 
f (2.5 cm) .Corte todos os tipos de queijos em pedacos nao 
maiores que 3/4" (1,8 cm). 

• Utilize espatulas de borractia para empurrar os ingredientes 
soiidos a serem fatiados dentro da porgao Ifquida da receita 
SOMENTE quando o motor estiver DESLI6A00. 

• Coloque a tampa firmente no copo antes de usar o aparetho e 
segure a tampa com sua mao quando estiver comegando e 
quando este fiver em funciomento. 



• Remove heavy dips and spreads, nut butlers, mayonnaise and 
products of similar consistency by removing the processing 
assembly and pushing the mixture out through the bottom 
opening into serving dishes or storage container. 

• Pour mixture if liquid or semi-liquid consistency.such as muffin 
and cake batter, from blender container 

• Allow cooked vegetables and broth to coo! before pouring into 
blender container for processing. 

• Switch to the next higher speed if the motor seems to labor when 
processing at one of the lower speeds to prevent overloading of 
themotor. 

• Use a Mini-Blend* or 5-cup blender container to process citrus 
rind, coffee beans or cereal grains. Use only glass blender 
container to process whole spices and hard cheese, 

DON'T: 

• DON'T expect your blender to replace all of your kitchen 
appliances. It will not; mash potatoes, whip egg whites or 
substitutes for dairy toppings, grind raw meat, knead or mix stiff 
dough, or extract Juices from fruits and vegetables. 

• DON'T process mixtures too long. Remember, the blender 
performs its tasks in seconds, not minutes, It is better to stop 
and check the consistency after a few seconds than to overblend 
and have a mushy or too finely ground product. 

• DON'T overload the motor with extra-heavy or extra-large loads. 
If the motor stalls, turn off immediately, unplug cord from outlet 
and remove a portion of the load before beginning again. 

• DON'T attempt to remove blender container from motor base or 
replace it until the motor has coasted to a complete stop. Blender 
parts can be damaged. 

• DON'T remove container cover while processing, as food 
spillage can occur. Use feeder cap opening to add ingredients. 

• DON'T place or store processing assembly on motor base 
without first correctly assembling to blender container. Severe 
injury can result if blender is accidentally turned on. 

• DON'T use any utensil, including spatulas, in the container 
while the motor is running. They can catch in the moving blades, 
break the container and cause severe injury. 

• DON'T use ANY container not recommended by manufacturer 
for processing foods. Other containers may break or loosen 
during processing and cause severe injury, 

• DON'T use Mini-Blend** jars for processing whole spices 
(except peppercorns) or hard cheeses, as they can break the 
Mini-Blend® jars and cause injury. 



• Mettre le couvercle fermement en place sur le recipient avant de 
demarrer le me" langeur et poser la main sur le couvercle pour la 
mise en route et durant la marche du moteur. 

• Pour sortir les trempettes et pales epaisses, beurres d'arachtdes, 
mayonnaises et autres preparation de consistence semblable, 
demonter le bloc-couteau et pousser le contenu a travers 
I'ouverture a la base du recipient directement dans ie plat bu le 
recipient prevu. 

• Verser les melanges liquides ou semi-liquides, telles les pates a 
muffin ou a g3teau, depuis le haul du recipient du meiangeur. 

• Permettre aux legumes cults et aux bouillons de relroidir avant 
de les yerser dans le recipient du meiangeur. 

• Passer a la vitesse directement superieure pour eviter de 
surcharger le moteur, s'il semble peiner lorsqu'i I fonctjonne sur 
I'une des vitesses les plus basses. 

• Utiliser un bocal Mini-Blen<r ou un recipient 5 lasses avec les 
ecorces d'agrumes, les grains decafe ou de cfireales. Pour 
moudre des epices entreres ou des fromages durs, utiliser un 
recipient de meiangeur en verre uniquement. 

AMTER: 

• NE PAS s'atteodre a ce que le meiangeur remplace tous les 
appareils etectromenagers de cuisine. Ce qu'il ne fait pas: puree 
de pommes de terre, battre les biancs d'oeufs en neirje ou les 
produits de garniture non laitiers, hacher laviande crue, travai Her 
ou meianger la pate, extraire ies jus de fruits ou de legumes. 

• NE PAS travailler les preparations pendant des duress 
prolongees. Garder a I'esprit que le temps n6cessaire au 
me" langeur se compte generalement en secondes, pas en 
minutes, II est preferable d'arrSter au bout de guelques secondes 
pour verifier la consistance ptuto! que de faire tourner le 
meiangeur trap longtemps etd'obtenirun produit trap pSteux ou 
hache trop lin. 

• NE PAS surcharger le moteur en placant des ingredients trap 
lourds ou en trop grandes quantitfe. Si !e moteur cale, i'arrgter 
immediatement, debrancher le cordon de la prise de courant et 
sortir une partie du contenu du recipient avant de redemarrer 
I'appareil. 

• NE PAS tenter d'enlever ou de remettre le recipient du 
meiangeur en place sur le bloc-moleur avant que le moteur ne 
soit a I'arrBt complet Ceci pourrait endommager des pieces du 
meiangeur. 

• NE PAS enlever le couvercle du recipient durant le 
fonctionnement du meiangeur afln d'6viter la projection des 
aliments. Pour ajouter des ingredients, enlever le bouchon de 
('orifice d'alimentation. 

• NE PAS place ou entreposer le bloc-couteau sur le bloc-moteur 
sans I'avoir au prealable correctement assemble sur le recipient 
du meiangeur. Une mise en route accidentelle du meiangeur 
pourrait entraTner des blessures graves. 

• NE PAS utiliser d'ustensiles, spatules ou autres, dans le 
recipient pendant la marche du moteur. lis pourraient @tre heurtes 
par les lames en mouvemenl, briser le recipient et entraTner des 
blessures graves. 

• NE PAS utiliser de recipients non recomrnandes par te labricant 
avec le meiangeur. De tels recipients pourraient se briser ou se 
desserrer durant le fonctionnement et entraTner des blessures 
graves. 

• NE PAS utiliser de bocal Mini-Blend® pour moudre des epices 
entieres (a i'exception des grains de poivre) ou des fromages 
durs, car les bocaux Mini-Blend® pourraient se briser et entraTner 
des dommages corporels. 



• Coloque la tapa f irmemente en el vaso de la licuadora antes de 
empezar, y ponga la mano sobre la tapa del vaso cuando 
encienda el motor. 

• Remuevasalsasesrjesas,cremadecacahuate,rnayonesay 
productos de consistencia similar desensamblando la parte 
inferior del vaso y empujando la mezcla hacia abajo, sirva 
directamente en plates o en recipientes para almacenar. 

• Vierta la mezcla de la licuadora si su consistencia es Ifquida o 
semilfquida como las de los pariques o pasteies 

• Permita que los vegetates cocidos y Ips caldos se enfrfen antes 
de vaciar en el vaso para procesar. 

• Cambie a una velocidad mis alta si el motor parece esforzarse 
cuando opera en una velocidad mds baja para evitar que 

se sobrecarge. 

• Use un vaso Mini-Blend* o de 5 tazas para procesar limadura de 
cftricos, granos de cahS o granos de cereal. Solo use vasos de 
vidrio para procesar especies enteras o qiiesos duros. 

QUE NOHAQR: 

• NO espere que su licuadora reemplace todos sus aparatos de 
cocina. No molerS papas, batirei claras dehuevo, ni hart 
substitutes de cubiertas de pastel, moletf came cruda, amasara, 
ni extraera jugos de frutas y vegetales. 

• NOproceselasmezclaspormuchotiempo. Recuerde que la 
licuadora realiza su trabajo en segundos, no minutos. Es mejor 
paiar y verificar la consistencia despu6s de algunos segundos, 
que licuardemasytenerima mezcla demasiadofina. 

• NO sobrecargue el motor con peso extra p cosas muy grandes. 
Si el motor se traba, apaguelo inmedfatamente, desconecte el 
cordfln de la toma de corriente y retire una porcidn de la cantidad 
a rrtezclar antes de empezar otra vez. 

• NO intente remover el vaso de la base del motor o reemplazarlo 
basta que el motor haya liegado a un alto total. Las partes de la 
licuadora se pueden danar. 

• NO quite la tapa del vaso mientras procesa, ya que los alimentos 
pueden salpicar. Use el tapdn alimentador para agregar 

otros ingredientes. 

• NO coloque las cuchillasensambladas sobre la base del motor 
sin antes ensambtarlas en el vaso de la licuadora. lesiones 
personates severas pueden ocurrir si se eneiende el motor. 

• NO use ningun utensilio, incluyendo espatulas en el vaso 
mientras el motor esta funcionando. Pueden caer en las cuchillas 
en movimiento, romper el vaso y causar lesiones severas. 

• NO use NINGUN vaso no recomendado por el fabricante para 
procesar alimentos. Otros vasos pueden romperseo aflojarse 
durante el funcionamiente y pueden provocar lesiones. 

• NO use los vasos Mini-Blend* para procesar especies enteras 
{excepto grano de pimienta) o quesos duros, ya que pueden 
romper el vaso Mini-8lentf* y causar lesiones. 



• Retire alimentos consistent como matonese, manteiga, molhos 
e pates removendo o suporte das ISminas e retirando a mistura 
pela parte inferior do copo. . 

• Quando a mistura for de consistSncia Ifquida ou semi-lfquida 
como massa de nolo verta do copo do aparelho. 

• Oeixe que vegetais cozidos e caldos esfriarem antes decolocS 
los dentro do copo do aparelho. 

• Mude a velocidade do motor para uma mais alta quando sentir 
que o motor esta" sendo forgado em uma velocidade mais baixa 
assim voc§ evitara que o motor fique sobrecarregado. 

• Use o Mini-Blend® ou urn copo de 5 xfcaras do liquidif icador 
para o processamento de cftricos, grSos de cafe" ou cereais. 
Use somente copos de vidro para processar condimentos 
equeijos duros. 

INCORRETO: 

• NAO espere que o seu liquidificador substiiua todos os 
eletrodomesticos. 0 sue liquidificador nao esmaga a batata, nao 
bate claras em neve ou taz cremes, rtao moe carne crua, nao 
mistura massas espessas ou extrai sucos de frutas e vegetais. 

• NAO processe os alimentos por tempo muito longo. Lembre-se 
de que o liquidificador processa empoucos segundos. 

• NAO sobrecarregue o motor com excesso de peso e tamanho 
dos alimentos. Casoo motor pare de repente desligue 
imediatamente o fio da tomada, retire parte do alimento e 
recomeceoprocesso. 

• N&O tente retirar, ou cdlocaar o copo da base do motor 
enquanto o aparelho nao estiver totalmente parado. As partes do 
aparelho podem ficar danificadas. 

• NAO retire a tampa do copo enquanto o aparelho estiver em 
funcionamento, pois que o alimento pode respingar. Use o copo 
da tampa para adicionar ingredientes. 

• NAO guarde o suporte da lamina na base do motor sem montar 
corretamente ao copo. Acidentes perigosos podem acdntecer 
caso o aparelho seja ligado acidentalmente. 

• NAO utilize nenhum utensflio nem esp4lulas no copo enquanto 
o motor estiver em funcionamento. Podem agarrar-se has 
I3minas em movimento, quebrar o copo e causar urn 
acidenteperigoso. 

• NAO use NENHUM copo nao recomendado pelo fabricante para 
processar os alimentos. Outros copos podem quebrar ou afroxar 
durante o processamento e causar urn acidente perigoso. 

• NAO use as jarras Mini-Blend* para o processamento de 
condimentos (exceto para pimentas) ou queijos duros'pois esies 
podem quebrar as jarras Mini-Blend® e causar urn 
acidenteperigoso. 



The following accessories and replacement parts 
may be purchased for use with Osterlzer* blender 
by calling 1-800-597-5978: 

• Plastic Blender Jar (Model 4917) 

• Square Glass Blender Jar (Model 4918) 

• Round Glass Biender Jar (Model 491 9) 
V Mini-Blend® Jars (Model 4937) 

• Threaded Bottom Cap (Model 4902-3) 

• Cover with Feeder Cap (Model 4903-3) 

• Sealing Rings (Model 4900-3) 

• Blender Blade (Model 4901-3) 

• Ice Crusher Blade (Model 4961) 

• Shake Maker Accessory Kit-Thermal Jar and Milk Shake Blade 
(Model 4971) 

• Therm- 1 Blender Jar (Model 6671) 

• Milksiiake Blade (Model 6670) 

1 YEAR UMITO WARRANTY 

Sunbeam Products Inc. warrants that, for a period of one year from date of 
purchase, this product shall be free of mechanical and electrical defects in 
materia! and workmanship. Our obligation hereunder is limited to repair or 
replacement, at manufacturer's option, of this product during the warranty 
period, provided the produces) purchased in the United States are sent 
postage prepaid directly to: 

Sunbeam Appliance Service Station 
95 W.L Runnels Industrial Drive 
Hattiesburg. MS 39401 

Answers to questions regarding this warranty or your nearest USA 
authorized service location may be obtained by calling tot! free 
1-800-597-5978, or by writing to Sunbeam - Consumer Affairs at 
P.O. Box 948389, Maitland, FL 32794-8389 

For products purchased in Canada please return them, postage prepaid, 
directly to: 

Sunbeam Appliance Service Station (KND) 
100 Alfred Kuehne Boulevard 
Brampton, ON LOT 4K4 

Answers to questions regarding this warranty or your nearest Canadian 
authorized service location may be obtained by calling toll free in Canada 
1-800-667-8623. 

For warranty information or an authorized service location outside of the 
United States and Canada please see the warranty service card inserted in 
the product packaging. 

00 NOT RETURN THIS PRODUCT 10 THE PLACE OF 
PURCHASE; DOING SO MAY DELAY 
THE PROCESSING OF THE WARRANTY CLAIM 

This warranty does not cover normal wear of parts, damage resuiting from any of 
the following: negligent use or misuse of the product, use on improper voltage 
or current, use contrary to operating instructions, or disassembly, repair, or 
alteration by any person other than our factory service center. Product repair or 
replacement as provided under the above warranty is your exclusive remedy. 
Sunbeam Products Inc. shall not be liable for any incidental or consequential 
damages lor breach of any express or implied warranty on this product, Except 
to the extent prohibited by applicable law, any implied warranty of 
merchantability or fitness for a particular purpose on this product is limited in 
duration to the duration of the above warranty. Some states and provinces do not 
allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages, or 
allow limitations on how long an implied warranty lasts, so the above limitations 
or exclusion may not apply to you. This warranty gives you specific fegal rights, 
and you may also have other rights which vary from state to stale or province to 
province. 



Les accessoires et pieces de reehange suivants, concus 
pour une utilisation avec le melangeur Osterizer 9 , 
peuvent fitre achetes en appelant le 1-800-597-5978: 

• Recipient De Melangeur en Plastique (Modele 4917) 

• Recipient DeMeiatigeur En Verre Carre (Modele 4918) 

• Recipient De Melangeur En Verre Rond (Modele 4919) 

• Bocal Mini-Blend* (Modele 4937) 

• Bouchon Inferieur Filete (Modele 4902-3) 

• Couvercle Avec Bouchon D'alimentation (Modele 4903-3) 

• Joints D'etanchelte" (Modele 4900-3) 

• Couteau Norma (Modele 4901 -3) 

• Couteau A Glar.e( Modele 4961) 

• Necessaire Oe Preparation Du Lait FouetlG-Recipient Isole" 
et Couteau A Fouetter Le Lait (Modele 4971) 

• Recipient De Metangeuf Isote (Modele 6671 ) 

• Couteau A Fouetter Le Lait (Modele 6670) 

1 AN DE GARANT1E L1M1TEE 

Sunbeam Products Inc. garantit que pour une periode d'un an a compter 
de la date d'achat, ce produi! ne prrjsentera aucun vice me'canique ou 
eiectrique, materiel ou de f abrication. Notre obligation ct-apres se timite a 
la reparation ou au rempiacement de ce produit au choixdu fabricant 
durant la periode de couverture de!a garantie, pourvu qu'on envoie le(les) 
produit(s) achetes) aux f-tats-Unis, par ia poste, port pays', directement a 
I'adresse suivante: 

Sunbeam Appliance Service Station 
95 W.L. Runnels Industrial Drive 
Hatttesourg, MS 39401 

En cas de questions ou pour obtenir des renseignements a proposde 
cette garantie ou du bureau de service apres-vente agree de voire region 
aux Etats-Unis, appelez sans frais d'interurbain le 1-800-597-5978 ou 
ecrivez a I'adresse suivante Sunbeam - Consumer Affairs en P.O. Box 
948389, Maitland, Florida 332794-8389. 

En ce qui concerne les produits achetes au Canada, veuilles les retourner 
par la poste, port paye, directement a I'adresse suivante: 

Suntteam Appliance Service Station (KND) 
100 Alfred Kuehne Boulevard 
Brampton, ON LOT 4K4 

En cas de questions ou pour obtenir des renseignements a propos de cette 
garantie ou du bureau de service apres-vente agree de voire region au 
Canada, appelez sans frais d'interurbain au Canada te 1-800-667-8623. 

En cas de questions ou pour nbtenir des renseignements a propos de 
cette garantie ou d'un bureau de service apres-vente agree I [I'exterieur 
des Etats-Unis et du Canada, veuillez consulter la carte de service sous 
garantie inseree dans I'emballage du produit. 

NE RETOURNEZ PAS CE PRODUIT A L'ENDROIT OU VOUS 

L'AVEZ ACHETl CAR CELA POURRAIT RALENTIR LE 
TRAITEMENT DE VOTRE DEMANDE DE REMBOURSEMENT 
SOUS GARANTIE. 

La presente garantie ne couvre ni fusure normale des pieces ni les dommages 
entrames par I'un quelconque des cas suivants: I'utilisation inapproprife ou 
negligente du produit, son utilisation a une tension ou a un courant iradequats, 
son utilisation contraire aux directives du mode d'emploi, ou son demcntage. sa 
reparation, son remaniement, sa modification ou sa transformation par toute 
personne autre qu'un centre de service apres-vente agree. La reparation ou le 
rempiacement du produit prevus aux termes de la presente garantie constituent 
vdtre seul unique recours. Sunbeam Products tnc. n'acceptera aucune 
responsabilite de dommages consequents ou accessoires decoulantdu 
manquement aquelque garantie expiiciteou implicite surce produit. Saul dans 
la mesure ou I'empechent les lois applicables, la durfe de toote garantie 
implicite sur la qualite marchande ou le caractere utilisable de ce produit pour 
un but precis se limite a la duree de la garantie susmentionnee. Certains etats ou 
provinces interdisent I'exclusion ou la limitation des dommages consequents ou 
accessoires, ou la limitation de la duree d'une garantie implicite; it s'ensuit que 
les (imitations ou exclusions ci-dessus peuvent ne pas s'appliquer a vous. La 
prfisente garantie vous confere des droits legaux precis, et vous pourriez aussi 
avoir d'autres droits qui varientselon retat ou la province. 



Los siguienles accesorios y partes de repuesto 
pueden scr compradas para usarse con la licuadora 
Osterizer Ifamantfo al 1-800-597-5978: 

• Vaso de Plistico para Licuadora (Modelo 4917) 

• Vaso Cuadrado de Vidrio para Licuadora (Modelo 4918) 

• Vaso Redondo de Vidrio para Licuadora (Modelo 4919) 

• Vaso Mini-Blend® (Modelo 4937) 

• AnillodeGoma para Setlar (Modelo 4902-3) 

• Tapa con Tapdn AlimentadorfModelo 4903-3) 

• Anillo para Sellar(Modelo 4900-3) 

• Cuchilla (Modelo 4901-3) 

• Cuchilla para Triturar Hielo(Modeto 4961) 

• Equipo para Leche Malteada-Vaso T6rmico y Cuchilla para 
Leche Malteada (Modelo 4971) 

• Vaso para Licuadora Termico (Modelo 6671) 

• Cuchilla para Leche Malteada (Modelo 6670) 

GARANTIA LIMiTADA DE 1 ANO 

Sunbeam Products Inc. garantiza que, por un perfodo de un and desde la 
fecha de compra, fete producto eslard libre de defectos mecanicos y 
electricos en el material y la fabricacidn. Nuestra obligation esti 
limitada a la reparation o reposition, bajo la opinion del fabricante, de . 
fete producto durante el perfodo de la garantfa, haciendola vaTida para el o 
los productos comprados en Estados Unidos, eiwfelo prepagado 
diiectamente a: 

Sunbeam Appliance Service Station, 
95 W.L Runnels Industrial Drive, 
Hattiesburg, MS 39401 

Respuestas a cuafquler pregunta relacionada con esta garantfa o de la 
localizacidn del Servicio Autorizado mas cercario en los Estados Unidos 
ptiedenser obtenidas llamando sin costo al: 1 -800-597-5978 o 
escribiendo a Sunbeam-Consumer Affairs, P.O.Sox 948389, Maitland, 
Florida 32794-8389 

Para productos comprados en Canada por favor regreselos, prepagados, 
directamente a: 

Sunbeam Appliance Service Station (KND) 
100 Alfred Knehne Boulevard 
Brampton, ON LGT4K4 

Respuestas a cualquier pregunta relacionada con esta garantia o de la 
localization de! Servicio Autorizado mis cercano en Canada 1 pueden ser 
obtenidas llamando sin coslo al: 1 -800-667-8623 

Para informacion de la garantia o de la localizacion de un Servicio 
Autorizado fuera de los Estados Unidos y Canada por favor lea la tarjeta 
de garantfa de servicio indulda en el empaque del producto. 

NO RF6RF.SE ESTE PRODUCTO AL LUGAR DE COMPRA; EL 
HACERLO RETARDARA EL PROCESO DE RECLAMO DE 
SU GARANTIA 

Esta garantfa no cubre el desgaste o dafio de partes como resultado de lo 
siquienle: uso negligente o mala utilization del producto; uso tnadeeuadb del 
voitaje o corriente senatado. uso contraria a las Insfrucciones de operation, 
desensamble, reparation, o alteration por otra persona que no sea de un centra 
de servicio autorizado. La reparation o reemplazo eompse explica en esta 
garantfa' es.su remedio exclusive. Sunbeam Products Inc. no se hace 
responsable por algun dafio imprevisto o consecuenfe de alguna viotacidn de 
aiguna garantia implfcita o explfcfta en este producto. Excepto al alcance 
prohi bido por ley apt ieable, cualquier garantfa implfcita de cbmercializaciin o 
arreglo por un propdsito particular en este producto estalimitada en duration de 
la garantfa ar riba rrtencionada. Algunos estados y provincias no perniiten fa 
excfusidn o limitation de daflps imprevistos o consecuentes, o permiten 
limitation en la duration de una garantfa implfcita, asi que las Mmitaciohes o 
exdusiGnes arriba.mencionadas pueden no ser aplicables para usted. Esta 
garantfa le da derechos legates especfficos, y puede tambien tener otros 
derechos que pueden variar de estado a estado o de provincraa provfneia. 



Os seguintes acess6rios e reposigBes podem ser 
comprados separadamente para o uso do seu 
tiquidificador Osterizer 9 pelo telefone 1-800-597-5876: 

• Copo de Plastico para o Liquidificador 1 (Modelo 49 17) 

• Copo De Vidrio Quadrado para o Liquidificador (Modelo 4918) 

• Copo De Vidrio Redondo para o Liquiditicador (Modefo 4919) 

• Copos Mini-blend- (Modelo 4937) 

• Tampa Com Rosea Da Parte lnterior.(Modelo 4902-3) 

• Tampa Com Copo De Medidas. (Modelo 4903 -3) 

• AneisDeVedagao (Modelo 4900-3) 

• Limina (Modelo 4901-3) 

• Lclmina De Moer Gelo (Modelo 4961) 

• Kit De Acessrjrios TGrmicos Para Milk Shake-Jarra E Lamina De 
Milk Shake (Modelo 4971) 

• Copo Para Liquidificador Termico (Modelo 6671 ) 

• Lgmina De Milk Shake (Modelo 6670) 

GARANTIA LIMITADA DF I ANO 

A Sunbeam Products Inc. ofrece garantia por urn perfodo de 1 ano de que 
este produto nao deva apresentar deteitos mecanicos e eletricos devidos a 
seus materials e a sua manufalura. Nossa obrigagao em virtude disso e 
limitada ao conserto ou a substituicjo deste produto. conforme a escolha 
do fabricante, durante o perfodo de garantia, desde q ue o(s) produto(s) 
adquiridos nos Estados Unidos sejafm) enviados com tarifa postal 
previamente paga diretamente para: 

Sunbeam Appliance Service Station 
95 W.L. Runnels Industrial Drive, 
Hattiesburg, MS 39401 

Consultas referentes a esta garantia ou a localizagao do centra de 
assistencia e servicos mais prdxirho dentro dos Estados Unidos poderao 
ser feitas pelo telefone no numero gratuilo 1-800-597-5978 ou pelo 
correio, escrevendo para Sunbeam - Consumer Affairs en P.O. Box 
948389, Maitland, Florida 332794-8389. 

Os produtos comprados no Canada devem ser devolvidos com tarifa 
postal previamente paga diretamente para: 

Sunbeam Appliance Service Station (KND) 
100 Alfred Kuenne Boulevard 
Brampton, ON LOT 4K4 

Consultas reterentes a esta garantia ou localizagao do centra de 
assisteYicia e servigos mais proximo dentro do Canada poderSo ser feitas 
pelo telefone no numero gratuilo 1-800-667-8623. (Somente denlro 
do Canada). 

Para obter informagoes sobre a garantia ou sobre a localizagao de 
servicos de assitencia tecnica fora dos Estados Unidos e Canada, consuite 
o cartao de servigos de garantia enconlrado dentro da embalagem deste 
produto. 

NAO DEVOLVA ESTE PRODUTO AO LOCAL DA COMPRA DO 
MESMO. ISTO POOERA ATRASAR 0 PROCESSAMENTO DO 
SEU PEDIDO DE GARANTIA. 

Esta garantfa n3o cubre o desgaste normal das pe$as ou os danos resultanles de 
qualquer uma das seguintes situagBes: uso negligenle ou tndevido do produto, 
uso deste sob tensSio ou corrente incortetas, uso deste de forma nao 
recomendada pelas instrugdes de operapao ou airtda desmonts, conserto ou 
alteragSo do mesmo porqualquer pessoa afem dos tecnicos do centro 
autorizado de servicos. 0 concerto ou substituigao do produto conforme ditado 
pela oarantia expressa ou implfcita sobre este produto. A excegao do Smbito 
proibido pelas lets apliaveis, quafquer garantia implfcita da aplicabilidade para o 
uso a que se destina ou da adequapao do produto para urn lim em particular b 
limitada em sua duraojo ao prazo da garantia acima. Alguns estados e 
provfneias n5o permitem a excluslo ao limifacSo de danos incidentals ou 
resultantes de urn ato, ou permitem a limitagSo da duracao de uma garantia 
implfcita, de modo que as timitagoes ou exclusSes acima talvez nao sejam 
apliciveis ao seu case. Esta garantia the confere direitos fegais especfficos, iras 
vocS poderi gozar fambem de direitos adicionais que variam de estado para 
estado e de provfneia para provfneia. 
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